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ABSTRAK 

 

IMANDA TRIANAKITA : PENGEMBANGAN MEDIA 

PEMBELAJARAN BERBASIS VIRTUAL 

LABORATORY PADA MATERI UJI ZAT 

MAKANAN UNTUK MENINGKATKAN 

HASIL BELAJAR SISWA KELAS XI DI SMA 

KARTIKA XIX-5 

Penelitian ini dilatarbelakangi oleh pembelajaran yang dilaksanakan masih 

bersifat konvensional dengan menggunakan metode ceramah yang menitikberatkan 

pada buku teks dan lembar kerja tanpa menggunakan media pembelajaran apapun. Hal 

ini mengakibatkan siswa kurang menunjukkan keaktifannya saat pembelajaran di 

kelas, serta membuat siswa bosan dan kesulitan menyerap materi yang disampaikan. 

Oleh karena itu, diperlukan adanya media pembelajaran yang inovatif dan memberikan 

respon positif terhadap minat belajar siswa. Dalam penelitian ini digunakan metode 

penelitian R&D yaitu identifikasi potensi masalah, pengumpulan data, desain produk, 

validasi produk, revisi desain, uji coba produk, revisi produk, uji coba penggunaan, 

revisi produk. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengembangkan, menguji 

kelayakan, respon guru dan respon siswa terhadap media pembelajaran berbasis 

Virtual Laboratory dengan Lectora Inspire 18 dimana penelitian ini telah divalidasi 

oleh 3 orang ahli yaitu ahli media memperoleh skor 90%, ahli materi memperoleh skor 

92% dan Ahli Bahasa memperoleh skor 96% dengan kategori “Sangat Layak”. 

Sedangkan respon siswa dengan menggunakan angket pada kelompok uji coba 

memperoleh skor 84,33% dengan kategori “Sangat Baik”, kemudian pada penilaian 

guru memperoleh skor 89,5% dengan kategori “Sangat Baik”. kemudian hasil Tes 

Hasil Belajar siswa yaitu dengan nilai rata-rata 86,62 berada diatas KKM yaitu 77. 

Dan peningkatan hasil belajar siswa dengan perhitungan N – Gain sebesar 0,56. 

Berdasarkan hal tersebut maka media pembelajaran berbasis Virtual Laboratory 

dengan menggunakan Lectora Inspire 18 layak digunakan sebagai alat bantu dalam 

proses kegiatan belajar mengajar khususnya pada materi pengujian zat makanan. 

 

Kata Kunci: Media Pembelajaran, Virtual Laboratory, Uji Zat Makanan, Lectora 

 Inspire 18 
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ABSTRACT 

 

 

IMANDA TRIANAKITA : DEVELOPMENT OF LEARNING MEDIA 

BASED ON VIRTUAL LABORATORY ON 

FOOD SUBSTANCES TEST MATERIALS TO 

IMPROVE LEARNING OUTCOMES OF 

CLASS XI STUDENTS AT SMA KARTIKA 

XIX-5 

This research is motivated by the learning that is still carried out conventionally 

using lecture methods that emphasize textbooks and worksheets without using any 

learning media. This results in students showing less activeness during class learning, 

and makes students bored and have difficulty absorbing the material presented. 

Therefore, it is necessary to have innovative learning media that provide a positive 

response to students' learning interests. In this study, the R&D research method used is 

identification of potential problems, data collection, product design, product 

validation, design revision, product trials, product revisions, usage trials, product 

revisions. The purpose of this study is to develop, test the feasibility, teacher responses 

and student responses to learning media based on Virtual Laboratory with Lectora 

Inspire 18 where this study has been validated by 3 experts, namely media experts 

getting a score of 90%, material experts getting a score of 92% and Language experts 

getting a score of 96% with the category "Very Feasible". While the student response 

using a questionnaire in the trial group got a score of 84.33% with the category "Very 

Good", then in the teacher assessment got a score of 89.5% with the category "Very 

Good". then the results of the Student Learning Outcome Test, namely with an average 

value of 86.62, are above the KKM, which is 77. And the increase in student learning 

outcomes with the N-Gain calculation is 0.56. Based on this, the Virtual Laboratory-

based learning media using Lectora Inspire 18 is suitable for use as a tool in the 

teaching and learning process, especially in the material on food substance testing. 

 

Keywords: Learning Media, Virtual Laboratory, food substance test, Lectora 

Inspire 18
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NOTA DINAS 

Kepada 

Yth. Ketua Jurusan Tadris IPA Biologi 

UIN Siber Syekh Nurjati Cirebon 

Di Cirebon 

Assalamu’alaikum Wr.Wb 

 Setelah melaksakan bimbingan, arahan, dan koreksi terhadap penulisan 

skripsi berikut ini: 

Nama : Imanda Trianakita 

NIM : 1808106134 

Judul : Pengembangan Media Pembelajaran Berbasis Virtual Laboratory 

pada Materi Uji Zat Makanan Untuk Meningkatkan Hasil Belajar 

Siswa Kelas XI di SMA Kartika XIX-5 

 

Kami sepakat bahwa skripsi tersebut sudah dapat diajukan ke Jurusan Tadris 

Biologi, Fakultas Ilmu Tarbiyah dan Keguruan Universitas Islam Negeri Siber 

Syekh Nurjati Cirebon untuk di munaqosyah kan. Oleh karena itu, nota dinas ini 

diserahkan untuk digunakan sebagaimana mestinya. Atas perhatiannya kami 

ucapkan terima kasih.. 

 

Wassalamu’alaikum Wr. Wb 
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