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ABSTRAK 
Kuliner lokal merupakan bagian dari indentitas budaya daerah yang perlu 

dilesatariakan. Salah satu kuliner khas Cirebon adalah Nasi Bogana yang memiliki 

nilai budaya dan sejarah, namun masih kurang dikenal oleh masayrakat dan 

wisatawan dibandingkat kuliner Cirebon lainnya, oleh karena itu, diperlukan upaya 

pelestarian agar Nasi Bogana tetap bertahan sebagai warisan kuliner lokal. Penelitia 

ini bertujuan untuk menganalisis potensi Nasi Bogana sebagai atraksi wisata 

budaya, strategi pelestarian yang dilakukan Restoran Pawon Bogana, factor 

penghambat dan pendukung pelesatrian, serta persepsi wisatawan terhadap Nasi 

Bogana sebagai kuliner lokal Cirebon. Motode penelitian ini menggunakan 

digunakan adalah deskriptif kualitatif dengan pengumpulan data melalui 

wawancara, observasi, dan dokumentasi. Hasil menunjukan Nasi Bogana memiliki 

potensi sebagai daya tarik wisata budaya karena memiliki cita rasa khas dan nilai 

budaya yang berkaitan dengan tradisi Keraton Kacirebonan. Strategi pelesatrian 

yang dilakukan Restoran Pawon Bogana meliputi inovasi penyajian, promosi, 

konsep wisata kuliner berbasis budaya. Faktor pendukung pelesatarian berasal dari 

nilai budaya dan minat wisatawan terhadap kuliner tradisional, sedangkan factor 

penghambat meliputi rendahnya pengetahuan masyarakat mengenai Nasi Bogana 

dan Keterbatasan operasional restoran. Persepsi wisatawan terhadap Nasi Bogana 

cenderung positif sebgai kuliner lokal khas Cirebon.  

Kata kunci: Pelestarian, Wisata Kuliner, Kuliner Lokal, Nasi Bogana, Pariwisata 

Budaya.  
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ABSTRACT 
Local culinary is part of the regional cultural identity that needs to be preserved. 

One of Cirebon's typical culinary is Nasi Bogana which has cultural and historical 

value, but is still less well known by the public and tourists compared to other 

Cirebon culinary, therefore, preservation efforts are needed so that Nasi Bogana 

remains as a local culinary heritage. This study aims to analyze the potential of 

Nasi Bogana as a cultural tourism attraction, the preservation strategy carried out 

by Pawon Bogana Restaurant, the inhibiting and supporting factors of 

preservation, and tourists' perceptions of Nasi Bogana as a local Cirebon culinary. 

This research method used is descriptive qualitative with data collection through 

interviews, observation, and documentation. The results show that Nasi Bogana has 

the potential as a cultural tourism attraction because it has a distinctive taste and 

cultural values related to the traditions of the Kacirebonan Palace. The 

preservation strategy carried out by Pawon Bogana Restaurant includes 

presentation innovation, promotion, and the concept of culture-based culinary 

tourism. Supporting factors for preservation stem from cultural values and tourist 

interest in traditional cuisine, while inhibiting factors include limited public 

knowledge about Nasi Bogana and limited restaurant operations. Tourist 

perceptions of Nasi Bogana tend to be positive as a local culinary specialty of 

Cirebon. 

Keywords: Preservation, Culinary Tourism, Local Cuisine, Nasi Bogana, Cultural 

Tourism.  
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