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ABSTRAK 

Zakiya : Penerapan Metode Praktikum Pembuatan Yoghurt Pada Materi 

Bakteri untuk Meningkatkan Minat Bioentrepreneurship Siswa. 

Meningkatnya angka pengangguran di Indonesia mengakibatkan generasi muda mau 

tidak mau harus berwirausaha untuk dapat bertahan hidup, untuk itu perlu upaya 

peningkatan minat wirausaha terhadap siswa sebagai generasi muda. Sekolah berperan 

penting dalam mencetak generasi muda yang selain pintar secara kognitif, juga 

memiliki minat dalam berwirausaha khususnya dalam bidang Biologi yang disebut 

dengan Bioentrepreneurship. Tujuan dari penelitian ini yaitu untuk menganalisis 

peningkatan minat Bioentrepreneurship siswa terhadap penerapan metode praktikum 

pembuatan yoghurt pada materi Bakteri. Penelitian ini merupakan penelitian kuantitatif 

dengan sampel sebanyak 60 siswa. Desain penelitian ini menggunakan model pretest 

posttest control group. Teknik pengumpulan data pada penelitian ini menggunakan 

lembar observasi, tes, dan angket. Hasil penelitian ini menunjukan terdapat 

peningkatan minat Bioentrepreneurship sebelum dan sesudah pembelajaran pada kelas 

eksperimen dengan kategori sangat berminat. Berdasarkan hasil penelitian dapat 

disimpulkan bahwa penerapan metode praktikum pembuatan yoghurt pada materi 

Bakteri dapat meningkatkan minat Bioentrepreneurship siswa.  

Kata Kunci : Praktikum pembuatan yoghurt, Bio-Entrepreneurship, Bakteri, 

Fermentasi. 
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